Notre nouvelle
esthétique.

La farine gardera toujours la méme
excellente qualite et la méme
fonctionnalité sur laquelle vous
pouvez dépendre, tout en gardant les
mémes noms, descriptions, formats et
codes de produits. La seule différence J

sera que les emballages porteront
maintenant le logo Ardent Mills.
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Pour plus d’informations ou demander un échantillon, Ardent Mills est fier d’étre la compagnie derriére
contactez votre gestionnaire de compte Ardent Mills, visitez \ A d t M. I I quelques une des farines de confiance les p|us appréciées
le ardentmills.ca ou appelez au 1-888-295-9470. ' raen 1His. de l'industrie. Nous rassemblons maintenant les farines > Ardent Mills.

0 Q @ Baker’s Hand, Keynote®, All-O-Wheat,” Rapido®, Tulip® et Nourrir la prochaine étape!

plus sous la banniere Ardent Mills.

©2019 Ardent Mills ULC



Utilisations idéales pour les farines héritages hautes-gammes

Tulip®/Flaky
Crust®
Hétel &
[ I B Restaurant
(HGR)
Saskania®/
Superior
Farine
préparée

Eve n'l-a i | d e p rOd U i'ts Ard e n-l- M i | |S g:jfltjgz Sjeerr:g?iiaa;iigisfiggé marque, description et bande de couleur évidente
FARINES TRADITIONNELLES P comeseaopiers :

Pains a la poéle

TOUT USAGE FORTE POUR BOULANGER PATE RAPIDE Pains blancs 4 1a poele o
! ! 1

Petits pains croutés

Pains hambourgeois/hot dog °
Petits pains tendres °
Tortillas ° ° °
Gateaux pause-café

©e¢ ee¢ oo

Ardent Mills. Ardent Mills.

Roulées a la cannelle )
Patisseries danoises

BARER'S HAND™ gy EAKER'S HAND ™ g BAKER S HAND.

Pates sucrées )
Pains de seigle

Pumpernickels
Bagels
Pizza croGtes minces

Pizza crodtes épaisses

Muffins anglais
Bretzels

Croissants
Gressins

BLE ENTIER ET GRAINS ENTIERS CATEAU ET PATISSERIES Pains plats/pitas

Beignes ala levure

Panures et pates a frire
Scones

Petit pain a la poudre a pate
Gaufres et crépes

Pains rapides

Biscuits

Muffins

Sauces et nappages

Barres
Pates a tartes et patisseries
Beignes gateaux °

Brownies )

Géateaux — étagés, mariages, etc. [ ]
Tourtes

FARINES BIOLOGIQUES T ] :
HOTEL & RESTAURANT (HGR) FARINES DU MONDE

STYLE NAPOLITAINE BNOUILLES ASIATIOUES DURUM FARINA
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Farines de spécialité et grains entiers innovateurs
En plus des farines de qualité supérieure aux usages multiples dans le tableau ci-haut, nous offrons une gamme d'ingrédients de spécialités
pour tous les usages. Quelgues-uns de nos ingrédients de spécialités sont:

* Farines du monde + Grains anciens * Ultragrain® * Farines sans-gluten

+ Farines biologiques + Farines germées * Sustagrain® *Son & germe




